
 

Готель «Юність» 
 

 

Конференції 
та банкети 

 

 
 

 

 



 
 
 
 

Ласкаво просимо ! 
 

Готель «Юність» розташований в мальовничому куточку Одеси - на Французькому бульварі. 

Близькість Чорного моря і зелень Ботанічного саду додають готелю неповторний шарм. 

 

Вдале розташування (500м від моря) і зручна транспортна розв'язка (15 хвилин від історичного 

центру міста) у поєднанні з добре продуманою інфраструктурою  роблять готель «Юність» одним з 

найбільш підходящих місць як для бізнесу, так і для відпочинку. 

 

Ми пропонуємо 152 комфортабельних номери , оснащені супутниковим ТБ, прямим телефонним 

зв'язком, холодильником, WI-FI.  У люксах та напівлюксах: кондиціоне р, міні-бар, міні-сейф, халати, 

фен. 

 

У кафе «Перлина» (з літньою терасою) подають страви української та євр опейської кухонь. 
 

До Ваших послуг три конференц -зали  й найсучасніше обладнання для проведення заходів будь -якої 

складності, у тому числі відеоконференцій. 

 

Додаткові послуги : 
 
• Кафе / Бар «Перлина» 

• Організація конференцій 

• Бізнес-центр 

• WI-FI (безкоштовно) 

• Камера схову 

• Банк / обмін валют / банкомати 

• Конс’єрж 

• Кіоск з сувенірною продукцією 

• Сауна 

• Салон краси 

• Масажний кабінет 

• Пральня та хімчистка 

• Прокат спортивного інвентарю (велосипеди, настільний теніс) 

• Преса 

• Оренда автомобілів 

• Паркінг 

• Транспортне та екскурсійне обслуговування 

• Замовлення і доставка квитків 



 
 

Конференц - сервіс 
 

 
 

 

 Мультимедіний проектор 60,00  Копіювальний апарат 14,00 

 Екран 100,00  Факс 72,00 

 Графопроектор 130,00  Мікрофон 120,00 

 Фліп-чарт 50,00  Колонки 50,00 

 Комп’ютер 120,00  Телевізор 60,00 

 Принтер кольоровий 20,00  Відеомагнітофон 60,00 

   DVD програвач 60,00 

 
 
 

 



Умови конференц та банкетного обслу говування 
 
 
 

 
Вибір меню 

Просимо повідомити вибране меню і заплановану кількість гостей у відділ продажів і 

маркетингу готелю «Юність» не пізніше, ніж за 4 дні до проведення заходу. 

Тел. / факс: +38 (048) 7380418 

E-mail:   seminar@hotel-yunost.com 
 

Готель несе відповідальність за обслуговування гостей, кількість яких вказано у заявці. Зміни 

щодо кількості осіб приймаються у письмовій формі не пізніше, ніж за 24 години до почат ку заходу, 

при проведенні банкету або фуршету - не пізніше, ніж за 48 годин до початку заходу. 
 

 

Ціни 

Всі ціни можуть бути змінені. Ціни підтверджуються при виставленні рахунків. 
 

 

Оплата 

 
100% передоплата за банкетне та конференц -обслуговування повинна бут и внесена на 

розрахунковий рахунок готелю за 3 дні до початку заходу. 

У разі порушення строків здійснення передоплати Готель залишає за собою право відмовити у 

наданні послуг без зобов'язання відшкодування збитків Замовнику. 

Остаточний розрахунок за пров едений захід (у разі збільшення замовлення, закінчення заходу 

пізніше запланованого часу, а також в інших випадках) проводиться Замовником протягом 3 (трьох) 

банківських днів після закінчення заходу. 
 

 

Ануляція замовлення 

У разі анулювання Замовником заявк и: 

 
 за 5 - 1 днів до проведення заходу, Замовник 

виплачує 50% загальної вартості послуг, включаючи замовлення на харчування та орендну 
плату; 

 
 пізніше 15 -00 за 1 день до дати проведення заходу Замовник 

виплачує 100% загальної вартості послуг, вклю чаючи замовлення на харчування та 

конференц-послуги. 

 
* ануляція заявки - зменшення кі лькості учасників заходу, повна або 

часткова відмова від послуг, визначених у заявці. 
 

 

Обладнання 

Надання допомоги по завантаженню / розвантаженню обладнання, матеріа лів повинна бути 

скоординована із відділом продажів і маркетингу готелю «Юність» (заповнення бланків внесення / 

винесення майна). 

Безпека 

Клієнт несе відповідальність за збереження майна і зобов'язується  відшкодувати збитки, завдані 

Готелю у час проведенн я заходу. 

Готель не несе відповідальності за збереження майна, яке не було здано в камеру схову. 
 
 
 

 

seminar@hotel-yunost.com


Банкетне меню 
 

 

Уважний персонал, чудова кухня, 
різноманітна винна карта, 

інтер'єр в середземноморському стилі кафе «Перлина» зроблять 

Ваш від починок ще більш приємним та комфортним. Ми 
організуємо для Вас яскраве свято - 

фуршет, банкет або сімейне торжество! 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 



 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
            Кава-Пауза
 
 
 
 

 Кава -брейк 1, вартість 15 грн./ особа. 
 Кава  (розчинна) 

 Чай 

 Цукор 

 Лимон 

 Ciк 

 Вершки 

 

 Кава -брейк  2 , вартість 25 грн./ особа. 
 Кава  (розчинна) 

 Чай 

 Цукор 

 Лимон 

 Ciк 

 Вершки 

 Рулет 

 Круасан 

 Зефір 

 Печиво у асортимент і 

 

 Кава -брейк  3, вартість 35грн./ особа. 
 Кава  (розчинна) 

 Чай 

 Цукор 

 Лимон 

 Ciк 

 Вершки 

 Рулет 

 Круасан 

 Зефір 

 Бутерброд з маслом, ковбасою, сиром, зеленню 

 

 Кава -брейк  4, вартість 35 грн./ особа. 
 Кава  (розчинна) 

 Чай 

 Цукор 

 Лимон 

 Ciк 

 Вершки 

 Рулет 

 Круасан 

 Зефір 

 Бутерброд з маслом, шинкою, сиром, зеленню 

 

 Кава -брейк  -5  , вартість 25грн./ особа. 
 Кава  «Американо» 

 Круасан 



 Кава -брейк  6 , вартість 35 грн./ особа. 
 Кава  натуральна 

 Чай 

 Цукор 

 Лимон 

 Ciк 

 Вершки 

   Печиво 
 Тiстечко «Еклер» 

 Шарлотка з яблук 

 

Кава -брейк  7 , вартість 35 грн./ особа. 
 Кава  натуральна 

 Чай 

 Цукор 

 Лимон 

 Ciк 

 Вершки 

   Печиво 
 Тiстечко «Еклер» 

 Рулет з повидлом 

 

Кава -брейк  8 , вартість 35 грн./ особа. 
 Кава  натуральна 

 Чай 

 Цукор 

 Лимон 

 Ciк 

 Вершки 

   Печиво 
 Тiстечко «Еклер» 

 «Чизкейк» з сиром 

 
 
 
 

Мінеральна вода «Бонаква» 0,5 л – 10 грн. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Сік у асортименті 1 л – 16 грн. 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
  
 

 

 

 

 

 

 

Цiни можут змiнитися ! 
 
   
 

 



 
 Обіди 

 

 
 

 

 
 Обід -1   70 грн/1 особа. 

 

 Борщ  український з  пампушками 

та часниковим соусом – 300 г 
 

 
 

 Стейк зі свинини - 100 г 

 
 Картопля відварна - 200 г 

 
 Салат овочевий - 150 г 

 

 Хліб 

 

 Чай або кава, або сік 
 

 Обід -2 70 грн/1 особа. 
 

 Суп з фрикадельками - 300 г 

 
 Куряче філе гриль - 100 г 

 
 Різотто (рис з овочами) - 200 г 

 
 Огірки, томати або салат овочевий - 150 г 

 
 Чай або кава, або сік 

 
 Хліб 

 

 Обід -3   70 грн/1 особа. 
 

 Салат «Олiв’е»  - 150 г 

 Суп Овочевий - 300 г 

 Плов - 300 г, в т.ч. м’ясо – 100 г 

 Помідори «по-італійськи »- 150 г 

 Чай або кава, або сік 

 Хліб 
 
 

 



 
 

  О б і д 
и   

 

 
 

 

 

 Обід  - 4 70 грн/1 особа. 
 

 Салат овочевий - 150 г 

 
 Суп з фрикадельками або з куркою - 300 г 

 

 Куряче філе, обсмажене на грилі - 100 г 

 
 Картопля «по-селянськи» - 200 г 

 
 Чай або кава, або сік 

 
 Хліб 

 

 Обід -5     70 грн./1 особа. 
 

 Борщ український з пампушками і часниковим соусом  - 300 г 

 
 Салат «Грецький» 

 

(томати, огірки, цибуля, маслини, сир «Фе та» ) - 150 г 

 
 Картопля відварна з вершковим маслом та кропом  - 200 г 

 

 М'ясо, запечене в духовці - 100 г 

 

 Чай або кава, або сік 

 

 Хліб 



 

 
 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Вечеря 
 

 

 Вече ря -1  80 грн/1 особа. 
 

 Картопля «по-селянськи» - 200 г 

 Овочевий салат 

(капуста, томати, огірки, солодкий перець) - 150 г 

 Курка запечена - 100 г 

 Чай або кава, або сік 

 Хліб 
 

 

 Вечеря  -2 80 грн/1особа. 
 

 Печеня «По -одеськи» - 300 г 
 

 Салат «Грецький» 
 

(томати, ог ірки, цибуля, маслини, сир 

«Фета») -150 г 

 
 Чай або кава, або сік 

 

 Хліб 
 
 
 
 

 
 Вечеря  -3   80 грн/1 

особа. 
 

 Піца - 300 г 

 Салат овочевий 

(капуста, томати, огірки, солодкий перець) - 

150 г 

 Чай або кава, або сік 

 Хліб 

 

 
 Вечеря  -4 80 грн/1 особа. 
 

 Скумбрія, запечена у фользі - 110 г 

 

 Різотто (рис з овочами) - 200 г 

 

 Салат овочевий 
 

(капуста, томати, огірки, солодкий перець) - 

150г 

 
 Чай або кава, або сік 

 

 

 Вечеря  -5  80 грн/1 

особа. 
 

 Помідори  «По -італійськи» - 150 г 

 Різотто (рис з овочами) – 200 г 
 

 Судак  «По-італійськи» 

(судак, запечен ий з сиром та томатами) -100 г 

 
 Чай або кава, або сік 



 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Банкет 
 

 

Банкетне меню 
 Курка, фарширована грибами 

 Риба фарширована 

 Стерлядь, запечена в соусі «1000 

островів» 

 Порося, запечене в духовці з домашньою 

локшиною та гриб ами 

 Шинка «Фонтан» з овочами 

 Качка у винному соусі 

 Печінковий торт 

 Млинці з ікрою лососевою 

 Млинці з м'ясом 

 Млинці з грибами 

 Млинці з сьомгою 

 Кокот грибний 

 Гриби, фаршировані куркою 

 Сир «Гордон» 

 Асорті сирів (російський, фета, пармезан) 

 М'ясна нарізка ( рулет із курятини, із 

свинини,  шинка) 

 Асорті зі свіжих овочів (томати, огірки, 

перець, зелень) 

 Соління (огірки, томати, перець) 

 «Дари Греції» (маслини, оливки, лимон) 

 Пиріг з сьомгою 

 
Салати  у асортименті 

 
 «Доріс» (курка запечена, яблука, томати, 

огірки, шампіньйони у вершковому соусі ) 

 «Лагуна» (сир, сухарі, томати, шампіньйони, 

майонез, ікра лососева) 

 «Грація» (селера, ананас, яблуко, перець 

болгарський) 

 «Кальмаровий» (кальмари, яйце, перець, 

майонез) 

 «Морський бриз » (кальмари, мідії, 

коктейльна креветка , соус «1000 островів») 

 

 
 

 
 
 

Гарячі блюда 

 
 Стейк (із сьомги або яловичини, або 

свинини, або курятини) 

 Котлета «По-києвськи» 

 Шашлик (із телятини або із свинини, або із 

курятини, або із сьомги, або із осетрини) 

 М'ясо «По-французьки» 
 

 

Гарніри 

 Картопля «по -селянськи» (картопля з 

грибами) 

 Картопля з беконом (картопля 

половинками, запечена з беконом) 

 Картопля «фрі» 
 

 
 

Десерти 

 Фрукти або фруктовий салат 

 Чорнослив, фарширований волоським 

горіхом 

 Морозиво з фруктами або топінгом 

 Торти та тістечка в асортименті 
 

 

 



 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Фуршет 
 

 
 
 
 

 Фуршет 
 

 Курка, фарширована млинцями 
 

 Торт печінковий 
 

 Млинці з червоною ікрою 
 

 М’ясна нарізка 
 

 Асорті рибне 
 

 Асорті сирів 
 

 Асорті свіжих овочей 
 

Канапе: 
 

 з оселедцем 

 з сьомгою 

 з шинкою 

 з ковбасою 

 з двох  видів сиру 

 з беконом 

 з язиком 

 з овочами 

 з палтусом 

 з масляною рибою 

 з креветками 

 з корнішонами 

 з лососевою ікрою 
 

 

Закуски: 

 шинка на ананасі 

 закуска у болгарському пе рці 

 «гострі язики»  з баклажанів 

 сирні кульки 

 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 

Салати 
 

 «Лагуна» 
(сир, сухарики, томати, гриби, майонез, ікра 
лососева) 

 

 

 «Доріс» 
(курка запечена, яблуко, томати, огірки, гриби 
у вершковому соусі) 

 

 

Фрукти 
 

Чай/Кава /Сік 


